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sorbonne
croissant, butter, hausgemachte konfitüre  

und ein kleiner eiweiß-schock
euro 
4

pont neuf
 luftgetrockneter parmaschinken oder junger

 gouda, 1 gekochtes bio-freilandei, 
hausgemachte konfitüre, butter und 2 baguettes 6

montmartre
gemüsecrudités mit kräuterquark,  

paprikacrème, hüttenkäse, avocadomousse,  
alfalfasprossen, butter und brotkorb 8

saint germain  
mailänder salami, feine scheiben von der gebratenen

 hähnchenbrust, junger gouda, kräuterquark, 
1 gekochtes bio-freilandei, hausgemachte konfitüre, but-

ter und brotkorb 9

place d´italie
 luftgetrockneter parmaschinken und

 mailänder salami, büffelmozzarella mit 
strauchtomaten und hausgemachtem pesto, 

taleggio (milder italienischer weichkäse), 
grissini, basilikumbutter, ciabatta und brotkorb      11

champs-elysées
strauchtomaten-schnittlauchrührei 

von bio-freilandeiern, gebeizter kräuterlachs
 mit honig-senf-dillsauce, hausgemachter

 flusskrebssalat, butter und brotkorb 12

louvre
käsevariation

reblochon, brie, gouda, philadelphia, hüttenkäse
mit aprikosensenf, marmelade,

 trauben, walnüssen, butter und brotkorb 9

arc de triomphe
(ab 2 personen) 

gebeizter kräuterlachs mit knusprigem kartoffelrösti 
und honig-senf-dillsauce, büffelmozzarella mit 

strauchtomaten und hausgemachtem pesto, 
feine scheiben von der gebratenen hähnchenbrust, 

luftgetrockneter parmaschinken, mailänder salami, 
philadelphia, crêpes mit frischen früchten, 
 hausgemachte konfitüre, butter, brotkorb,

bio-freiland spiegel- oder rühreier nach wahl, 
pro person 14
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les œufs
wir verwenden außchließlich 

bio-freilandeier für unser frühstück

3 rühr- oder spiegeleier natur, 
 baguette und butter

euro 
5

3 rühreier mit zwiebeln,
knusprigen speckstreifen, baguette und butter 6.5

3 rühreier mit strauchtomaten, 
  schnittlauch, baguette und butter 6

 3 rühreier mit schafskäse,
strauchtomaten, basilikum, baguette und butter 7.5

3 rühreier mit gebeiztem kräuterlachs,
senf-dillsauce, baguette und butter 9.5

3 rühreier mit gebratenen meerwasser-garnelen, 
 geschmolzenen tomaten, baguette und butter 14

»egg benedict«
pochierte eier auf getoastetem weissbrot 

 mit sauce hollandaise und knusprigem speck 8

»egg florentine«
pochierte eier auf getoastetem weissbrot

mit sauce hollandaise und blattspinat 9

   »bauernfrühstück«
3 rühreier mit röstkartoffeln, speck,

zwiebeln und gewürzgurke   

 

8.5

baguette oder ciabatta
– mit büffelmozzarella, balsamico-tomate 

 und avocadocreme
euro 
7

– mit luftgetrocknetem parmaschinken,
 basilikumbutter, rucola und gehobeltem parmesan 6

– mit feinen scheiben von der hähnchenbrust,
thunfischsauce, kapern und rucola 5

– mit gebeiztem kräuterlachs, philadelphia,
roten zwiebeln und senf-dillsauce 7
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suppléments
vollkornmüsli mit joghurt, honig,

frischen früchten und milch
euro 
5

birchermüsli mit frischen früchten 5

eiweiss-schock mit frischen früchten, 
 nüssen, müsli und honig 6

naturjoghurt mit frischen früchten 4

crêpes
 mit konfitüre/honig/nutella 5

frisch gepresste säfte
orangensaft, apfel-ingwersaft, 

karotte-apfelsaft, karotte-orangensaft, 
euro 
5

vitaminkick (orange, kiwi, früchte der saison) 0.3 l 6

erdbeer-orangensaft (nach saison),
 wassermelonensaft (nach saison) 0.3 l 5

	


